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Mere

DE NOEL

24 décembre 2026, servi a partir de 19h
CHF 140 par personne | CHF 60 jusqu’a 12 ans
Coupe de Champagne incluse
4h offertes au parking de I'hétel

Trilogie damuse-bouches

Carpaccio de Saint-Jacques
Déclinaison de fruits exotiques

(Euf poché & sauce hollandaise
Julienne de viande séchée & crumble au parmesan

Granité pomme verte & abricotine

Ballotine de pintade aux champignons
Mousseline a la truffe facon grand-mere
Jeunes légumes, jus de roti & foie gras

Assortiment de fromages de nos régions

Creme bralée aux épices de No¢l & clémentine
Creéme anglaise au chocolat

Mignardises
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Merue

DUNOUVEL AN

31 décembre 2026, servi a partir de 19h
CHF 160 par personne | CHF 70 jusqu’a 12 ans
Coupe de Champagne incluse
4h offertes au parking de I'hétel

Trilogic damuse-bouches

Terrine de foie gras de canard truffée
Chutney de figues & brioche

Croquette de homard & Saint-Jacques
Fondue de poircaux au Noilly-Prat & perles de yuzu

Granit¢ yuzu & gingembre

Filet de boeuf suisse & mille-feuille de pommes de terre
Cc¢leri, bolets, fromage frais a la truffe & jus de viande cors¢

Assortiment de fromages de nos régions

Cocur coulant au chocolat, sorbet passion & tuile au chocolat
Mignardises

Soirée animée par un chanteur-pianiste au Sinatra’s Bar
Prépaiement de 100% d’ici au 24 décembre
Annulation gratuite & remboursement jusqu’au 25 décembre
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Merne

MARCHE DE NOEL

Du 20 novembre au 23 décembre 2026
Menu complet a CHF 75 par personne
4h offertes au parking de I'hotel

Velouté de patates douces aux épices de No¢l CHEF 18

Filet de canette facon Rossini & palet de polenta
Mousseline de coings & jus passion CHF 46

Sphere yuzu & noisette CHF 16

INFORMATIONS & RESERVATIONS AU CAFE BELLAGIO
T +41 21962 50 61| restauration@royalplaza.ch
Av. Claude Nobs 7 - 1820 Montreux
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