
MENU  
MARCHÉ DE NOËL

PLAT

Fricassée de sot-l’y-laisse aux morilles 
Gnocchi & épinards sautés 
 
Fricassee of chicken oysters with morels 
Gnocchi & sautéed spinach		  CHF 39

COCKTAIL APÉRITIF 
White Cloud		  CHF 20
Gin, Cointreau, jus de citron, sucre de canne & crème de framboise

VINS
Les Frères Dutruy | 2022 	 10cl	 CHF 10 
Les Cheneaux Chasselas Grand Cru | Épesses	 75cl 	 CHF 70 

Henri Cruchon | 2023 	 10cl	 CHF 10 
Le Cruchon Pinot Noir | La Côte	 75cl 	 CHF 70

ENTRÉE

Crémeux de langoustines 
Perles de yuzu, ail noir 
 
Creamy langoustine 
Yuzu pearls & black garlic		  CHF 21

DESSERT

Finger forêt noire 
Duo de chocolat & biscuit cacao, gel griottes 
 
Black Forest finger cake 
Duo of chocolate & cocoa biscuit, sour cherry gel		  CHF 14

Menu complet par personne - CHF 69 | Full menu per person - CHF 69
Vin chaud des fêtes aromatisé à l'orange & à la cannelle | 20cl CHF 8


